SENASTE KROGTESTERNA

RESTAURANG POANG PRISNIVA, KR
Mathias Dahlgren Matsalen, Sthim 24 1000-1500"
Sensationella smakméten i Mathias katedral (27 nov-09)

NY - Linnea Art Restaurant, Goteborg

21 maj 2010 23 poéng
Mathias Dahlqren Matbaren, Sthim 23 135-295~
Stiarnméirkt bar framkallar behov (16 okt -09)
PM & Vinner, Vixjé 23 595-995
Avets affarskrog 2009 (9 okt -09)
Vendel Ales Stenar, K3seberga 22 495-995"
Svérévertraffat i smak och lage (14 aug -09)
Restaurang Fond, Géteborg 21 290-710
Matlagning i toppklass med folklig fond (12 mars -10)
F12, Stockholm 2 290-710
Melkers fulltraff: Matsal och salong p& samma gdng (29 maj-09)
Langbro vérdshus, Stockholm 20 175-325
Bjuder pa lyckade improvisationer (7 maj-10)
Mistral, Stockholm 20 450-1200
Mattempel fér ekologiskt frélsta (2 okt-09)
Skansholmens sjékrog, Mérké 20 145-335
Sommarpérla som kan glénsa med egen snaps (10 juli -09)
Buco Nero, Stockholm 19 185-295
Svart hal med manga ljuspunkter (30 april -10)
Restaurang Stockholm, Stockholm 19 245-290
Smakfull oas i turistfallornas stensken (9 april -10)
Fiillpuben, Are 19 165-290
Enkelt och véllagat bland lekfulla kulisser (26 mar -10)
Och himlen dirtill, Stockholm 19 315-365
Rejalt héjd niva pa Himlen (19 feb -10)
Sturehof, Stockholm 19 125-455
Klassiker med franska och svenska ritter (15 jan -10)
Bar, Stockholm 19 185-235
Folkligt, fullsatt, fiskinriktat (18 dec-09)
Rakultur, Stockholm 19 100-195
Fér utforskare av sushins utmarker (4 dec-09)
Djuret, Stockholm 19 175-315
Lustfyllt, hamningslast, traffsakert (23 okt -09+5 feb -10)
Hos Pelle, Géteborg 19 395
Mysigt, prisvért och broderligt vid Pelles grytor (18 sep-09)
La Vecchia Signora, Stockholm 18 145-245
Italiensk dam utan krusiduller (20 nov -09+9 apr -10)
Agatons r R dberget 18 249-275
Renen smaller hagst i bjornens smakrike (19 mars-10)
Restaurang 1900, Stockholm 18 225-285
Hemslgjdspastisch med mormors smaker pad menyn (12 feb-10)
Familjen, Géteborg 18 155-255
Charmigt, prisvart och familjart (13 nov -09+30 april 2010)
Eriks Gondolen, Stockholm 18 185-295
Gemytligt vardagsrum med fantastisk utsikt (6 nov-09)
Kometen, Géteborg 18 145-275
Stjamkragaren lyfter Kometen (29 okt -09+5 mars -10)
Per Lei, Stockholm 18 245-295
Rustik italienare kvar i tatstriden pé ny adress (25 sep-09)
Restauranq Ett, Goteborg 17 196-275
Folkligt och intimt p8 anrik adress (14 maj-10)
Operabaren/Bakfickan, Stockholm 17 147-320
Miljén lockar till Wretmans mattempel (5 mar-10)
Brasserie Le Rouge, Stockholm 17 170-480
Kitschig kuliss under nytt namn (5feb-10)
Restaurang Soho, Géteborg 17 259-279
Trendigt mattempel for alla &ldrar (29jan -10)
Eriks bakficka, Stockholm 17 245-325
Glatt, qubbigt och parisiskt (22jan-10)
Prinsen, Stockholm 17 189-379
Anrik krog avslutar med bravur (11sep-09)
Brygqan, Fiillbacka 17 245-285
Gourmetmat direkt p& bryggan (24 juli -09)
Wreta Gestgifveri, Jondker 17 285
Ambitigst i 1700-talsinramning (28.aug-09)
La Dame Noire, Stockholm 17 85-290
Parisiskt med alskvérd service (18 juni -09)
Landet, Stockholm 17 185-275
Fortsatter att charma cityfolket (5juni-09)
Hotel Skeppsholmen, Stockholm 16 155-285
Sankt ambitionsniva (11 dec-09+21 maj 2010)
Hjerta, Stockholm 16 185-210
Glesbygdskrogen bér vara fullsatt (16 april -10)
Den Gyldene Freden, Stockholm 16 185-345
Omsorgsfull husman utan guldkant (4 sep-09)
M/S Gerda, Stockholm 16 175-315
Stockholmsskuta pa ritt kurs (7 aug -09)
Portofino, Stockholm 15 168-298
Svajig italienare med svajigt soppksk (23 april -10)
Supper, Stockholm 15 195 kr™*
Latinskt plock med visst sting (26 feb-10)
Lingedrags virdshus, Gteb 5 295-345
Rakfrossa &ven for landkrabbor (12 juni -09)

Restaurangerna &r rangordnade efter den totalpozng de fatt i DI
Weekends test. Har tva krogar samma poing, &terfinns den senast
testade dverst. Priset avser billigaste respektive dyraste varmritt vid
testtillfsllet. *Priset avser hela menyer, tre eller fler rétter.
**Priset avser mellanritter, **“priset avser stérre ritter

di.se| Lis alla tester pa www.di.se/krog

[l Bardisken och belysningen ovanfér &r ett konstverk av Asa Jungnelius.
EJ Restaurang Linnéa brann fér tva ar sedan och ir nu helt ombyggd.
Konsten i matsalen ar signerad Ulrika Hydman-Vallien.

EGlaskonst i lobbybaren vid entrén.

[ Ankleverterrin pa blomkalscouscous, blomkalskriam, kvittenpuré och
havtornssky pa en svart stenplatta.

Konstfullt pabade fat och vagg

) Redan i lobbyn forstér vi att besoket pa
Linnéa Art Restaurant i G6teborg blir en

upplevelse utover det vanliga. Har handlar
det inte bara om mat och dryck — hela
restaurangen ar full av spannande — och
ibland provocerande — modern glaskonst.
Plus klassiskt vackra bruksglas, bestick och
porslin pé borden.

Vi studerar matsedeln till ett glas Lanson
i lobbybaren vid den bléaste vigg vi sett,
med stora bojda illgrona och orange
glasflaskor pd en hylla. Vridna fioler
i fonstren och monstrade glasbord i alla
upptankliga bla nyanser med inlagda
skuggformationer pdminner om spanjoren
SALVADOR DALIS surrealistiska varld.

Matvalet ar ganska latt. Vi faller direkt
for sjurittersmenyn, dar framfor allt ank-
lever med havtorn och kvittenédpple, kungs-
krabba med saffran och fankal och torsk
med morot och ostron lockar.

RESTAURANT LINNEA, SOM BRANN for
tva ar sedan, ar totalt ombyggd. Den ingér
nu i affirsmannen TORSTEN JANSSONS
imperium och har dirigenom en koppling

till Orrefors Kosta Boda-gruppen, vars
glaskonstnarer har svarat for utsmyck-
ningen av lokalerna.

Det ar Orrefors Kosta Boda-produkter
nistan overallt.

Den forre dgaren och nuvarande koks-
méstaren BENGT SIOSTROM ansvarar for ar-
betet i koket.

Pa vég in i fine dining-matsalen passerar
vi en skjutdorr i glas av ULRIKA HYDMAN-
VALLIEN utsmyckade med bilder pa farg-
glada clowner och andra cirkusartister.

Glasdorren dr dekorerad med en bild av
en man i svart hatt kladd i starkt grona kla-
der, tillsammans med en blakladd kvinna
med gult har och tva orange och svarta
ormar med linga giftiga tungor lings
benen och négra snapsglas intill. Fantasi-
fullt och farggrant, men fragan ar hur det
paverkar matsmaéltningen.

Vi far ett fonsterbord titt intill en glas-
skulptur som forestéller en kvinna i lila som
stracker ut sina illréda hinder med linga
vassa naglar mot oss. Mitt emot hénger en
jattetavla med en lysande dodskalle omgi-
ven av paron, vindruvor och rosor.

PERSONALEN AR UPPMARKSAM och
fyller pa vattenglasen nér det behovs. Var-
ma tomatbrod, saffransbrod och knécke
bérs in pa grésvarta stenplattor med hog-
klassigt smor frn Vallmobackens mejeri
i Norsesund utanfor Alingsas.

Sjurattersmenyn borjar lysande med en
anklever, len som en smekning, lindad i per-
silja med &pplestavar och havtorn. Torsken
kommer in pa en badd av ostronskum och
far oss pa dnnu béttre humor. Den vackraste
ritten dr kungskrabban med pilgrimsmuss-
la och en gelé som breder ut sig som en ned-
géende rod sol.

Vi dricker de rekommenderade vinerna
i vinpaketet dér en riesling trocken frén det
tyska vinhuset Keller passar bra till ank-
levern.

Bengt Sjostrom gar runt och beréttar for
gésterna om idén med nya Linnéa och den
jobbiga tviérsperioden efter branden. D&
arbetade han for Torsten Janssons nya
hotellsatsning i Kosta Boda. Samarbetet
resulterade i bade glashotellet Kosta Boda
och en satsning pa restauranger inredda
med glaskonst dér Linnéa &r forst.



FOTO: MAGNUS GOTANDER (SAMTLIGA BILDER)

Bland gésterna marks affarsmén som
ROGER HOLTBACK, som en géng var vd for
Volvo PV, KURT ELIASSON, vd for allman-
nyttans Sabo, och ett sillskap med préster
fran Svenska kyrkan.

Nya Linnéa vicker intresse hos manga
kategorier av representationsitande gote-
borgare, men ocksd hos Borasforetaget
Sagaform som ingdr i Torsten Janssons
New Wave. Vid ett av DI Weekends besok
har Sagaform en personalmiddag pa Lin-
néa.

EN HOJDPUNKT VID ett annat tillfille &r
det ldckra tilltugg som serveras pd en
stenplatta till ett glas champagne, Claude
Cazal, under en kort méltid i baren. En
hérlig anklever pa brioche, 16jrom av bis-
ta kvalitet tillsammans med lufttorkad
skinka och nagra skivor spansk korv.

Restaurant Linnéa ar tillbaka med bas-
ta kvalitet pd maten och en inredning som
maiste vara en av de mest spannande hos
svenska restauranger i dag.
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RESTAURANT 3;
Goteborg S
14
PRISER: Fine dining:
Fyrarattersmeny: 600 kr
Sjurattersmeny: 900 kr
Vinpaket: 495/795 kr
Bistro:
Forratter: 91-300 kr
Huvudratter: 134-225 kr
Desserter: 95-125 kr
PLATSER: Cirka70

OPPETTIDER: Fine dining:
ons-l6r 18.00-22.00
Bistro:
man-fre 11.30-22.00
|6r14.00-22.00
s6n12.00-21.00
KOKSMASTARE: Bengt Sjostrom

ADRESS: Sodra vagen 32
412 54 Goteborg
TELEFON: 031-161183

WEBBPLATS: linneaartrestaurant.se
TIDIGARE TESTAD: 7 oktober 2004

MAT: Di|pi|Di]pi|Di[Dif il Dif il
MILJO: [Di[Di[DifDi]Di]
SERVICE: D1 [0 [T}
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